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Fabian Rimfors hoppas kunna vécka liv i kakaoproduktionen i ériket Fiji. Den kakao som odlas &r Amelonado, en variant av Forasteros.

Svenskar vacker slumrande

KAKAOPARADIS

Fiji har perfekta forhéllanden for att odla kakao och tillverka choklad.

Men det saknas kunskap. | Sverige finns ingen mojlighet att odla kakao men daremot

finns kunskap om hallbar odling, foradling och marknadsfoéring. Fabian Rimfors

har initierat ett projekt som ska forena fijianska mojligheter med svensk spetskunskap.

TEXT MALIN JANSSON FOTO FABIAN RIMFORS OCH HAMPUS LINDER

n varm och fuktig dag i slutet av februari 2005
star vi i kakaobonden Ilai Nabobos tridgard
utanfér byn Korovou i Fiji. Han ger oss var
sin firsk kokosnét och vi svalkar oss med den
svala kokosmjolken.
Vi har precis varit inne i Ilais kakaoodling.
Stolt, men kanske ndgot konfunderad, guida-
de han de tva svenskarna och it dem fotogra-
fera odlingen. Den ene, Fabian Rimfors, forklarade att han
ville ha bilder till ett chokladforetag i Sverige.
An mer konfunderad blir Fabian Rimfors nir han frigar,
eller snarare foérutsitter, att familjen Nabobo maste dricka
en hel del choklad. Utanfor tridgarden vixer bade vanilj och
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kanel och en av Fijis otaliga sockerrérsplantager finns runt
hérnet. Utan besvir skulle familjen alltsa sjidlva kunna till-
reda en kopp choklad, precis som i Mexiko och andra kakao-
producerande ldder i Sydamerika.

- Nej, nej, svarar Ilai Nabobo viinligt men avfardande. Vi
kan inte gora choklad hir f6r vi har ju ingen fabrik!

I hans svar fanns en rad forestéllningar och missuppfatt-
ningar kring den gréda han odlat och livnirt sig pa i decen-
nier. Ur samma svar foddes idén om ett utvecklingsprojekt
mellan de annars si avldgsna linderna Sverige och Fiji. I
Malmo bildades den ideella féreningen Cocoa Bello samtidigt
som en intensiv korrespondens inleddes mellan Fijis jord-
bruksdepartement och ett giing entusiaster i Sverige. -
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Ilai Nabobos enkla hus ligger inbdddat i den frodiga vaxtligheten. Miss Wainibuka, dotter till en av plantageigarna, med kakaofrukter.

Projektet gar i korthet ut pa att fa igdng en héllbar kakao-
produktion i Fiji, utveckla en chokladkultur och fi bonderna
och deras kooperativ att inse forddlings- och fortjinstmajlig-
heterna i kakaofrukten.

-1 dag exporteras Fijis lilla kakaoproduktion till priser
som ligger under virldsmarknadspriset. Nigon egen forid-
ling existerar inte pa 6n, siger Fabian Rimfors.

Att ett land med si bra forutsittningar for kakaoodling
inte har nigon chokladkultur alls kan 1ita mirkligt. Men
man ska se Fijis kakaoplantager i ljuset av de engelska kolo-
nisatérerna. Britterna tog kakaotréiden till sin 6 i Stilla havet
och it fijianerna odla frukterna f6r att sedan skeppa 6ver de
rostade b6norna till andra kontinenter.

Sedan har det fortsatt pd samma sétt - odla och skeppa
bort rdvaran for att sedan k6pa in firdiga foriddlade produk-
ter. Men gemene man i Fiji har inte rad att kpa de fa importe-
rade chokladprodukter som finns pé hyllorna i mataffirerna
och gor ingen direkt koppling till sina egna odlingar.

- Sekreteraren hos Fijis enda kakaoexportor berittade att
bénderna ofta fragat vad kakaobdnorna egentligen anvéindes
till efter att de limnat Fiji, siger Fabian Rimfors.

I MITTEN AV 1980-TALET VAR PRODUKTIONEN som storst. Toppno-
teringen ér fran 1987 da skérden blev 468 ton. Men pa grund
av en kombination av bland annat miljépaverkan som cyklo-
ner och vixtsjukdomar samt sjunkande virldsmarknads-
priser dr produktionen nu nere péd oansenliga tio ton per ar.
Drygt 65 procent av kakaoodlingarna ilandet dr vilande; tra-
den finns kvar men underhélls och skérdas inte.

Den kakao som odlas dr Amelonado, en variant av Foraste-
ros. I Fiji gdr den dock under benimningen Waimaro.

Cocoa Bello stottas av Sida och Ungdomsstyrelsens pro-
gram for utbyte med utvecklingslinder, vilket mojliggjort en
forberedelseresa till Fiji. Knappt ett ar efter att idén vickts
hemma hos Ilais Nabobo étervinde Fabian Rimfors till Fiji.
Nu for att sétta projektets mojligheter till framgéng pa prov.

- Jag hade ju haft kontakt med flera pa avstind men det var
viktigt att alla pa plats delade vér Gvertygelse om att detta
verkligen var ett bra projekt.
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99 Det dr mycket viktigt
for oss att det inte blir ett
bistdndsprojekt ddr allt
faller samman efter att vi
l[dmnat landet, ndgot som
det tyvdrr finns alltfor
mdnga exempel pd. 99

En av de forsta och viktigaste personerna han triffade var
Joseva Serulagilagi, ordforande i den systerorganisation som
Cocoa Bello genomf6r utbytet med.

-Jag satt vid ett gigantiskt konferensbord mittemot ho-
nom och berittade om projektet s& utférligt och entusiastiskt
jag kunde. Han sa inte ett ord, nickade knappt, och nir jag
pratat firdigt var jag riktigt spind pa hans respons. Skulle
han siga alltihop?

Men nir svaret dntligen kom var det béttre in Fabian Rim-
fors kunnat hoppas.

- Vet du vad, Fabian. Jag har vintat pa det hiir i 6ver 30 ar.

Joseva Serulagilagi berittade att han bott i Sri Lanka pa
1970-talet. Dir hade han fatt liknande idéer men inte riktigt
vetat hur han skulle utveckla och férverkliga dem i Fiji.

Nir Ilai Nabobo dtersig Fabian Rimfors efter ett ar sig
han néstan rord ut:

- Han var nog énda lite 6verraskad att jag var dér igen.
Men han var oerhért glad och tacksam.

Genomgdende positiva reaktioner gjorde att projektet nu dr
vil férankrat hela vigen fran kakaob6nderna till jordbruks-



DET HAR INNEBAR
UTBYTESPROJEKTET

Den ideella féreningen Cocoa Bello ansvarar fér utbytes-
projektet mellan Sverige och Fiji med stéd av Sida och
Ungdomsstyrelsens program for utbyte med utvecklings-
linder. Utbytet sker med systergruppen Tailevu Province
Cocoa Growers and Producers Cooperative Association
Limited, en regional sammanslutning av kakaobénder.

Projektet stods dven av bland andra Fujitsu-Siemens
som sponsrar med nddvandig utrustning,

Projektets forsta del bestod av en férberedelseresa dar
utbytesprojektet férankrades och férbereddes i Fiji.
Projektets andra del bestar av det faktiska utbytet mellan
de bida foéreningarna och landerna. Den svenska delega-
tionen, som besoker Fiji i maj, bestar av representanter
fran Cocoa Bello, chokladimportéren ScandChoco, chok-
ladtillverkaren Lédahus Chokladkultur, Lantbrukarnas
Riksférbund samt Coompanion — kooperativ utveckling.

Den fijianska delegationen bestar av ordférande Joseva
Serulagilagi, kakaobénder samt en representant frn jord-
bruksdepartementet. De kommer till Sverige i sommar.

Forhoppningen &r att utbytet leder till att kontakter
knyts, natverk skapas samt att kunskap utbyts mellan de
olika leden i kakaobranschen.

| ett tredje steg &mnar Cocoa Bello atervanda till Fiji
under en léngre tidsperiod for att utveckla projektets
idéer pa ett mer konkret sétt. Den tredje delen 4r en
uppfoljning av utbytesprojektet och ar ténkt att paborjas
under slutet av det hir dret.

Mer information om projektet finns pa Cocoa Bellos
hemsida, www.cocoabello.org.

Sikeli Namoro 4r en av de andra kakaobdnderna i Korovou.

departementet. Redan har saker borjat hinda i de kakao-
plantager som legat vilande under flera &r.

- Bonderna som limnat sina odlingar dtervénder nu efter-
som de hort att de sitter pa en guldgruva som bara véntar pa
att utnyttjas, séiger Joseva Serulagilagi.

MaAlet dr att de chokladprodukter som kan framstillas i
slutet av projektet ska vara béade ekologiska och rittvise-
mirkta. Redan nu drivs Fijis kakaojordbruk pa detta sétt -
dven om bonderna sjilva inte reflekterar 6ver det.

en om banderna silva inte reflekterar dver det. .
ckologiskt, konstaterar Fabian Rimbors. | ET1 LAND MED 333 OAR

Fiji ar en stat som omfattar en hel en 6grupp i sédra Stilla

MED HUNDRATUSENTALS TURISTER ARLIGEN dr utvecklingsmoj- havet. Landet bestar av 333 &ar, varav 110 &r bebodda.
ligheterna mycket goda f6r de lokalproducerade ekologiska Folkméngd: cirka 906 000 personer.
chokladprodukterna. Men viktigare dn att turisterna ska Huvudstad: Suva.

kunna njuta av Fijis naturrikedomar ir att fijianerna sjilva Statsskick: Republik, brittisk koloni fram till 1970.

inte gir miste om sina resurser.

aL . . . Etniska grupper: fijianer 51 procent (mest melanesier),
- Det dr mycket viktigt for oss att detta inte blir ett bi-

indier 44 procent, andra 5 procent.

stindsprojekt dér allt faller samman efter att vi limnat lan- Officiella sprak: engelska, fijianska, hindi.
det, ndgot som det tyvirr finns alltfor minga exempel p4, si- Religios tillhorighet: 52 procent kristna, 38 procent
ger Fabian Rimfors. hinduer, 8 procent muslimer, 2 procent annat.

Kopplingen mellan Sverige och Fiji kan tyckas 1angsokt
men han hade sedan tidigare erfarenheter som gjorde pro-
jektet mindre osannolikt.

-Jag har sysslat en del med bistindsarbete férut och pa
senare ar har jag ocksd hjilpt min mor Agneta Sedén, som
driver Lédahus Chokladkultur i Kivik pa Osterlen. Dess-
utom har jag bott i Mexiko under ett par &r och dér har ju
chokladkulturen sitt ursprung.

Just erfarenheterna fran Mexiko och framforallt deras sétt
att mala bonorna i en enkel kvarn ska 6verforas till Fiji.

- Bonderna kommer att se att det inte alls behdvs en stor
fabrik for att géra choklad. Dessutom ir det mycket viktigt
att féra fram chokladdrycken som en niringsrik och hilso-

S,

sam dryck, vilket den ju faktiskt ir i réitt form. &

Malin Jansson arbetar som journalist pa Kvéllsposten i Malmé.
Hon &r ocksa sekreterare i Cocoa Bello och kommer att beritta
om projektets utveckling i Journal Chocolat framéver.

KARTILLUSTRATOR: CHRISTINA JONSSON

JOURNAL CHOCOLAT 37



