[1 CHOKLADVARLDEN

Kakaoodlaren Tevita Niuvou fran Fiji provade pd att tillverka chokladkakor med en form frin anrika Mazetti i Malmé.
Sala Senibulu, som ska ta éver sina foraldrars kakaoodling, fick l4ra sig alla steg i chokladhantverket under dagarna i Sverige.

KAKAOBONDER
KOM TILL KALLA NORD

For forsta gangen har en grupp kakaobdnder besokt Sverige. Som en del
i foreningen Cocoa Bellos projekt kom en delegation fran Fiji till Skane for att
fa kunskap om hur chokladnaringen ser ut pa var sida jordklotet. Men kakao-
bonderna fick dven en inblick i det som kan vara Sveriges motsvarighet
till kakaoodling — den svenska dppelniringen p& Osterlen.
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Isikeli Namoro bekantar sig med den specialimporterade mexikanska kakaokvarnen pa Lodahus Chokladkultur i Kivik.
Nagra prototyper av drickchokladen fran byn Namau i Fiji. Korgarna som chokladtabletterna ligger i tillverkas av fldtade palmblad.

et dr ett sillsynt 6gon-
blick nir den fijianska
delegationen landar pa
Kastrups flygplats en
dagiaugusti. Dels dr det
forsta géngen Sverige
och Fiji har ett officiellt
utbyte, dels dr det fors-
ta gangen en grupp kakaobonder betrider
svensk mark. Men framfor allt ir det f6r ma-
joriteten av de fijianska gésterna allra forsta
gingen de besoker ett annat land idn Fiji och
en annan kultur dn den egna.

Joseva Serulagilagi, som #r ordférande
for kakaoodlarkooperativet, dr diremot en
berest man och fir sdledes fungera som
négot av reseledare tillsammans med Uraia
Waibuta som ir med som representant for
Fijis jordbruksdepartement.

Bland de 6vriga sex kakaobdnderna ér det
bara Ilai Nabobo som rest utanfor landets
grinser forut. Innan han satsade pd kakao
var han nimligen en av landets frimsta rug-
byspelare och bland annat en viktig kugge i
det legendariska lag som besegrade England
strax efter att Fiji blivit sjdlvstindiga fran
dem 1970.

Trots att det dr drygt 35 ar sedan dr min-
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nena dérifran starka och jimférelserna med
Sverige blir ménga.

- Tradgardarna dr vilordnade och prydli-
ga hir och det ir rent, precis som i England,
konstaterar han under en promenad bland
svenska villor.

Vara organiserade och stidade triadgardar
star i stark kontrast mot den frodiga miljé
som omger Ilais hus. Frukter, kryddor, gron-
saker och rotfrukter véxer fritt 6verallt - och
s alla kakaotrid si klart.

Det dr kakaofrukten som fort séllskapet
till Sverige och som ir i fokus under det ut-
byte som foreningen Cocoa Bello genomfér
med sin systergrupp, kakaoodlarkooperati-
vetiFiji. Den svenska delegationen kom hem
fran Fijiiborjan av sommaren efter att ha liart
sig om odlingen i chokladniringen. Under
besdket introducerades ocksd bonderna till
forddlingssteget genom att lira sig tillverka
drickchoklad enligt mexikansk modell.

- Men nu ir det dags for kakaobénderna
att bevittna féridlings- och dterférsiljnings-
steget med egna 6gon pa nira hill. De har
aldrig tidigare sett hur choklad konsumeras
och marknadsfors i var del av virlden, siger
Cocoa Bellos ordférande Fabian Rimfors.

Forsta dagarna innehéller bland annat

en rundvandring i Malmés chokladbutiker
dir det bade provsmakas, fotograferas och
antecknas flitigt. P4 Les Trois Roses bjuder
Maria Escalante och Jan Hedh pa varm chok-
lad och lite senare tar Malmo Chokladfabrik
emot. Dir beréttar Leif Mazetti-Nissen om
savil svensk chokladhistoria som sin egen
familjs forna tillverkning. Som en giva fran
Malmé Chokladfabrik far bonderna med
sig chokladformar i metall frin den gamla
fabriken si att de hidanefter kan gjuta
“egen” Mazettichoklad i sin lilla by i Fiji.

TEVITA NIUVOU AR DEN ENDA i gruppen - och i
hela Fiji - som odlar kakao p4 heltid. Han &r
den som efter svenskarnas besok i Fiji dgnat
mest tid och energi it att utveckla sin egen
sméskaliga forddling av drickchoklad.

- Under en dag tillverkar vi ett kilo chok-
lad. P4 helgerna hjilper hela familjen till, da
sitter vi och skalar bénor medan vi dricker
choklad och pratar, berittar han.

Familjen anvinder en enkel majskvarn
for att om och om igen mala kakaob6norna
och sockret tills massan far den tréogflytande
och lena konsistens han vill ha. Hans mam-
ma Ana Rokoliku Niuva flitar smé korgar av
skruvpalm (pandanus veitchii) som férutom



att de blir en vacker och biologiskt nedbryt-
bar forpackning till chokladen ocksa ger ett
mervirde till produkten.

For fijiborna som limnat drygt 25-gra-
dig virme ir den svenska sensommaren en
négot kylslagen upplevelse. Medan ménga
svenskar fortfarande dristar sig till att béara
t-shirt blir méssor, halsdukar och vantar
kira foljeslagare for fijianerna.

En annan hdjdpunkt &r besoket hos Joe/
Magnusson pa Sveriges Lantbruksuniver-
sitet (SLU) i Alnarp. Joel, som &r verksam-
hetsansvarig for tridgardslaboratoriet, f6-
reldser dven i marknadsforing och bjuder pa
en workshop i produktutveckling som sitter
fart pa idéer hos béde svenskar och fijianer.

Diskussioner har inletts med SLU om moj-
ligheten att skicka studenter till Fiji for att
bedriva studier kring 6rikets kakaoniring.

- Det ér ett omrade som inte varit i fokus
for forskning hos oss och jag tror det skulle
kunna vara till stor hjilp for oss i framtiden
om svenska studenter kom till Fiji och sat-
te den kunskap vi behéver pé print, sdger
Joseva Serulagilagi.

Trots, eller kanske tack vare, de upplevel-
serika dagarna i Malmé var det manga i den
fijianska gruppen som pustade ut vid an-
komsten till Kdllagérden i Brosarp.

- Det hir dr mer som hemma. I Malmé
var det s& mycket trafik, hus, bilar och fér-
ger, siger Sala Senibulu, som ir en av de tva
kvinnliga kakaoodlarna i gruppen.

FORR DREVS FAMILJENS KAKAOODLING pd drygt
3000 trid av Salas fordldrar. Nu dr modern
gammal och fadern avled en kort tid inn-
an avresan fran Fiji. Tanken é&r att Sala ska
skota kakaoodlingen pé egen hand och vara
en del av den nya forddlingsindustrin i Fiji.

- Det kommer nog att bli tufft men jag
ska klara det. Jag kommer att fa hjilp utifran
och da ska det g4, siger hon.

Killagirden har en av Osterlens storre
fruktodlingar och vidderna av dppeltrid
i bésta skordetid blir ett méiktigt intryck
for fijianerna som aldrig forr sett sidana.
Givetvis vill de ta med dppelkiarnor hem f6r
att odla dpplen, men efter viss 6verldggning
med expertis far de veta att dppelodling &r
mer komplicerat dn si och dessutom inte
sirskilt limpligt i Fijis klimat.

Appelniringen fir sedan gilla som fore-
bild for den fijianska kakaoniringen. Hos
odlarkooperativet Appelriket berittar di-
rektoren Lars-Olof Birjesson for kakaobon-
derna om hur deras starka odlarkooperativ
byggts upp och fungerar i dag.

Dagen efter dr vi hos Kiviks Musteri dir
laboratorie- och produktutvecklingschefen
Annika Nilsson berittar om forddlingen av
dpplen och &ven visar upp vilken framgang
man kan skapa runt foridlingen med en ut-
vecklad besdksnéring.

- Det ér de hir intrycken som ir viktigast.

DET HAR

kakaobonder.

forbereddes i Fiji.

delegationen bestkte nyligen Sverige.

maénga fler.

NNEBAR UTBYTESPROJEKTET

Den ideella foreningen Cocoa Bello 4r ansvarig for utbytesprojektet Cocoa — from farming
to retailing som bedrivs med std av Sida och Ungdomsstyrelsens program Utbyte med
utvecklingslénder. Utbytet sker med den fijianska systergruppen Tailevu Province Cocoa
Growers and Producers Co-operative Association Limited, en regional sammanslutning av

Projektets forsta del bestod av en forberedelseresa dar utbytesprojektet forankrades och

Projektets andra del bestod av det faktiska utbytet mellan de bada féreningarna. Den
svenska delegationen som besokte Fiji i somras bestod férutom av Cocoa Bellos styrelse
ocksa av expertis inom chokladnéring och nérliggande intresseomraden. Den fijianska

Maélen med utbytet var att knyta kontakter, skapa natverk samt att utbyta kunskap mellan
olika led i kakaobranschen. Dessa mal évertriffades med rage mycket tack vare det stora
stdd projektet fatt pd hemmaplan av bland annat féljande aktorer: Fujitsu-Siemens, Kiviks
Musteri, Lédahus Chokladkultur, Killagardens Frukt, SLU, Quality Hotel Malm®, Ica Super-
market i Brosarp, En smak av Osterlen, Syncentrum i Tomelilla, Brésarps Gastgifveri och

| ett tredje steg &mnar Cocoa Bello atervanda till Fiji under en langre tidsperiod for att
utveckla projektets idéer pa ett mer konkret sitt. Den tredje delen blir den naturliga féljden
pé utbytesprojektet och &r planerad att pabérjas under slutet av 2007.

L4s mer om projektet pd www.cocoabello.org.

Joseva Serulagilagi, ordférande fér kakaoodlar-
kooperativet och Fabian Rimfors, ordférande for
Cocoa Bello. Joseva tyckte det var kyligt i Skane.

Nu ska vi se till att ha 20 till 30 hektar mark
dir vi bygger var chokladfabrik fér att fa
plats att bygga saker runt omkring som att-
raherar besokare, siger Tevita Niuvou.

Foéreningen Cocoa Bellos avsikt dr nu att
tillsammans med kakaoodlarkooperativet
bygga upp en chokladfabrik i Fiji under de
kommande dren. Efter vistelsen i Sverige dr
ocksé Fijis regering med pa tiget pa allvar
genom Uraia Waibuta, som ir jordbruksde-
partementets forlingda arm i Tailevupro-
vinsen déir bonderna kommer ifran.

- Néir jag kommer hem ska jag skriva
rapport och ge rekommendationer till rege-
ringen om hur vi ska agera. Jag tycker att vi
ska starta direkt med ett rehabiliteringspro-

gram for kakaoniringen i Fiji, sdger Uraia.

Tre dagar tillbringas hos Agneta Sedén pa
Lodahus Chokladkultur i Kivik. Dér testas
hennes kakaokvarn fran Mexiko péi allvar.
Efter det svenska beséket i Fiji dr samtliga
bekanta med rostning, malning och fram-
stillning av drickchoklad.

- Men det ir dnd4 det experimentella som
ligger i fokus. For att kunna utveckla fram-
gangsrika produkter maste bonderna vaga
testa for att sedan kunna komma fram till
ratt slutsatser, séiger Fabian Rimfors.

EFTER TVA INTENSIVA VECKOR i Sverige upp-
repar ordférande Joseva Serulagilagi gang
pa gang vilken uppmuntran projektet dr
for det fijianska folket.

- Jag tvivlar inte p4 att vi kommer att lyc-
kas med detta i Fiji. Nu vet vi vilken kvali-
tet vi behover komma upp till - men ocksa
att det dr nagot vi klarar av.

Nagra veckor efter att de fijianska kakao-
bénderna limnat Sverige kommer ett myc-
ket glidjande mejl fran ordférande Joseva
Serulagilagi:

”Hiromdagen sag jag Ilai Nabobo pa be-
sok i staden Korovou. Han berittade for en
stor samling ménniskor pa gatan om sina er-
farenheter i Sverige. Mnga finner nu intres-
se ivart projekt. Den allméinna kéinnedomen
om projektet 6kar tack vare the good word
of mouth som Nabobo, Tevita och de andra
sprider, speciellt bland bonderna som tidi-
gare Overgett sina kakaoodlingar. Manga
av bonderna atervinder nu till sina odlingar
for att réja och foryngra med férvintningar
om en mer lovande framtid.” &g
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