
FJÄLKESTAD

Kakaobönor och
äpplen. Vitt skilda
grödor, men med
samma potential att
lyfta lokal industrin.
Fijianska kakaobön-
der är på studiebe-
sök i äppelriket. I går
besökte de Balsgård.

Trots att kakao odlats på Fi-
ji i mer än hundra år har lan-
det ingen egen chokladtill-
verkning. I stället exporte-
ras bönorna till Australien,
för att återvända som cho-
klad till ett pris som bön-
derna själva inte har råd att
betala. Nu ska det bli än-
dring. I två veckor har fiji-
anska kakaobönder varit i
Skåne för att lära sig hur en
produkt kan förädlas.

I går besökte de Sida-
sponsrade gästerna SLU
Balsgård i Fjälkestad. Där
provsmakade de lokalt od-

lad och tillverkad havtorns-
juice och bjöd på egentill-
verkad chokladmjölk. En
dryck de tagit fram här i Sve-
rige på kakaobönor, socker
och vanilj hemifrån Fiji.

Besöket i Sverige är en
del av ett utvecklingspro-
gram där de fijianska bön-
derna studerar hur choklad
produceras, konsumeras
och marknadsförs här. 

– Syftet är att hjälpa de fi-
jianska bönderna att bygga
en egen chokladproduk-
tion, säger Fabian Rimfors,
initiativtagare till ideella
organisationen Cocoa Bel-
lo, som organiserar Sveri-
gebesöket.

Musteriet är ryggraden
På sikt hoppas Rimfors att
flera olika hantverk ska
kunna knytas till choklad-
tillverkningen och ser lik-
heter med Österlens äppel-
industri.

– Kiviks musteri är rygg-
raden för hela samhället
med konstnärer och tu-

rismnäring kopplat till äp-
pelindustrin. På samma sätt
kan flera olika hantverk ut-
vecklas på Fiji, säger Fabian
Rimfors. 

Planen är att choklad ska
paketeras i ett papper till-
verkat av lokalt odlad mull-
bärsbark.

Turism är den stora nä-
ringen på Fiji och kakao-
bönderna hoppas kunna
hitta en hälsosam choklad
tillverkad på lokala produk-
ter att sälja till turisterna.

Friska arter
– I dag säljs Australientill-
verkad choklad på Fiji. Det
är inte rättvist, säger Joseva
Serulagilagi, ordförande i
Tailevu Cocoa Growers
coop.

Hilde Nybom, professor
Balsgård, visar upp experi-
mentodlingarna för fijia-

nerna, som ställer intresse-
rade frågor.

– Men det jag tror att de
vill ha ut av besöket här är
hjälp att hitta friska kakao-

arter, säger Hilde Nybom.
Hon skulle gärna åta sig

jobbet, om pengarna fanns.
– För att artbestämma ka-

kaoträden behövs bara

bladprover, som kan skick-
as hit, säger hon.
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Kakaobönder i äppelriket

Chokladmjölk gjord på kakaoböner, socker och vanilj från Fiji är ett resultat när ka-
kaobönderna Joseva Serulagilagi och Tevita Niuvou får hjälp av Fabian Rimfors och
Sida att produktutveckla sin gröda.  BILD: TOMMY SVENSSON




